Huitres aux zestes de citron vert & menthe fraiche

Pour 4 personnes

- 24 huitres

- 2c.as. de zestes de citron vert

- 4c.as. dejus de citron vert

- 3c.as. desucre en poudre

- Unfilet d’huile d’olive

- 2c. as.defeuille de menthe fraiche

- Ouuvrir les huitres, et les disposer sur un plateau

- Mélanger les zestes de citron vert, le jus de citron vert, le sucre, I’huile d’olive et les feuilles
de menthe dans un bol

- Déposer le mélange sur I'huitre

- Assaisonner avec du sel et du poivre

- Servir frais
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